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Aus dem Leben einer Winzerfamilie

Nach ein paar Tagen des Innehaltens um Weihnachten und Silvester geht es im Januar in die
Weinberge. Um auf eine erfolgreiche Ernte hinzuarbeiten, beginnen wir die Saison mit dem
Rebschnitt.

Gleichzeitig sind wir sehr aktivim Weinkeller, die Weine aus der Lese 2025 haben sich hervorragend
entwickelt. Durch kleine Proben im Familienkreis testen wir neue Verschnitte, Giberlegen uns neue
Kreationen und passen die Feinheiten unserer bestehenden Weinsorten an. Demnachst steht dann
schon die Abfiillung in die Flasche an, damit wir Ihnen schon ab dem 31.01.2026 wieder den
beliebten Felix Merlot trocken ausliefern kénnen.

Im Friihjahr werden die Reben weiter in Form gebracht, der Boden bearbeitet und genahrt.
Zwischen April und Mai ist die perfekte Zeit fur die Pflanzung neuer Reben. Diese bendtigen viel
Aufmerksamkeit und Liebe, um zu einem geordneten & starken Weinberg zu werden.

Parallel stehen viele Weinliefertouren auf dem Programm und die Detailplanung fiir alle
Veranstaltungen und Feste geht voran.

Der Sommer besteht darin, die Reben vor Krankheiten zu schiitzen, sie in Form zu halten und zu
beobachten, wie sich die Trauben weiterentwickeln, immer in der Hoffnung, dass kein Hagelschauer
0. 4. die Arbeit des ganzen Jahres zerstort. Die Spannung steigt rund um die Frage, wann mit der
Lese begonnen werden kann.

Zwischen den ganzen Handarbeiten und Traktorstunden fiillen viele Veranstaltungen unseren Hof
mit Freudseligkeit, super Stimmung, (meist) guter Musik und vielen netten Menschen.

Auf der Rickseite geht es weiter...



Der Herbst ist gefillt mit vielen Arbeitsstunden. Es geht meist sehr frith am Morgen (man kdnnte
auch sagen in der Nacht) in die Weinberge, um die Trauben moglichst kalt zu ernten. Wenn diese
dann im Weingut ankommen, werden sie gepresst und verarbeitet, oft bis in die spaten Abend-
stunden. Gleichzeitig liefern wir, wenn machbar, frischen Federweil3en aus.

Sobald der Most in den Weintanks eingelagert ist, beobachten wir stetig die weitere Entwicklung
und Reifung.

Ab November bis Weihnachten sind wir jedes Wochenende zur Auslieferung in weiten Teilen
Deutschlands unterwegs. Ende des Jahres wird die Weinkarte tberarbeitet und an die neuen Ideen,
Kreationen und Voraussetzungen angepasst.

Kurz vor Weihnachten beginnt fiir uns eine Phase der Betrieblichen Ruhe, die meist einzige im Jahr.
Gleichzeitig beginnt die Kreativitat und wir treffen Veranderungen rund um den Hof und schmieden
Plane fir das kommende Jahr.

So gewinnen Sie heute einen kleinen Einblick in all das, was hinter jedem Wein, den Sie in unserer
neuen Weinkarte finden, steckt. Lassen Sie sich inspirieren, welcher Wein der Richtige fiir Sie sein
kdnnte.

Wir wiinschen lhnen viel SpaR beim Stdbern, Aussuchen. Sie kdnnen sicher sein, wir haben viel fir
Sie gearbeitet, viel Zeit und Liebe in diese Weine eingebracht.

Liebe GriiRe

Familie Baumgdrtner



